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Regept der Wacke

T askanische Ribollite mit Schuwargem
Pubmboht

in etwas Ol in einem groBen Topf
anschwitzen.

hinzugeben und kurz mitdinsten.

hinzufligen und weitere 30 Minuten
kdcheln lassen.

in Stucke zupfen und in den Eintopf
geben. Weitere 10 Minuten ziehen lassen,
bis die Suppe cremig wird. Mit

servieren.

Am nachsten Tag schmeckt die Ribollita fast noch besser - daher stammt auch
ihr Name: ,Ribollita“ bedeutet ,wieder aufgekocht”.
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