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Regept dev Wacke
Wm-k&te Bete-BGentiise aus
dens Ofen

in eine Schissel geben und mit einem
Dressing aus

gut mischen. Die Schissel zudecken und
das Gemuse ca. 15 Minuten ziehen lassen.
Danach das Gemiise mit

vermischt in eine feuerfeste Form geben
und
darauflegen, mit

angieBen und im auf 180°C vorgeheizten
Ofen ca. 30 Minuten backen. Zwischendurch
das Gemuse mal durchmischen. Vor dem
Servieren die Rosmarin- und
Thymianzweige entfernen und

dariber streuen.

Dazu passt ein knuspriges Baguette. Guten Appetit!
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