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KraftTold

Regept den Wacke
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mit Butter in einem Topf anschwitzen. Mit

bestreuen und kurz mitrosten. Mit

abléschen und
hinzufiigen. Mit
abschmecken. Mit

garnieren und servieren.

So kannst du den Eintopf aufpeppen:
Wairziger: Etwas Chili oder Cayennepfeffer mit dem Paprikapulver anrdsten.

Mediterran: Mit Thymian, Rosmarin oder Oregano wirzen und etwas Olivendl
zum Servieren traufeln.

Cremig: Einen Schuss Sahne, Kokosmilch oder Créme fraiche einrthren.
Herzhaft: Mit Linsen, weiBen Bohnen oder Kichererbsen erganzen.

Extra frisch: Vor dem Servieren mit Zitronenabrieb oder einem Klecks Joghurt
toppen.

Guten Appetit!
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