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Regept der Wacke

Auberginen

in

glasig anschwitzen, dabei leicht salzen.

hinzufligen. Bei kleiner Hitze 20 Minuten
zugedeckt kdcheln lassen. Danach mit

abschmecken und in eine Auflaufform
gieBen.

in ca. 0,5 cm dinne Scheiben schneiden
und abwechselnd in die Form schichten.
Das Gemise mit

bepinseln und mit Salz und Pfeffer
wirzen. Bei 180 Grad Ober/Unterhitze flr
35 Minuten im Backofen backen.

Vor dem Servieren mit ein paar Thymianblattchen, Basilikumblattern und Parmesan bestreuen.

Dazu schmeckt ein Baguette, Couscous, Nudeln oder Salzkartoffeln. Mit Salat der Saison servieren.
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